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Piatt1 Mix grandi

Mix: Mix di salumi e formaggi

Zagu’: Pesce Spada*, crocchette di verdure, pom. gratinati, melanz.
Tobias: Calamari fritti*, patatine*, insalata, zucch. ripiena
Ronzino: Cavallo, patatine*, insalata

Gambrinus: Cavallo, form. arrosto, patatine®, uovo, bacon
Miinchen: Wiirstel, crauti, patatine®, formaggio arrosto

Re Carlo: Cotoletta, insalata, patatine®, zucch. ripiena

Ortos: Pomodori, insalata, patate al forno, funghi, zucchine

Mec Gregor: Salsiccione, insalata, patate al forno, funghi
Avido: Hamburger, insalata, uovo, bacon, patatine™

Big Mix: Zucch., melanz., funghi, belga, radicchio, pat. al forno

Re Artu: Grigliata mista di carne ( Min. 2 pax )
( cavallo, salsiccione, pollo, wiirstel, hamburger, patatine* )

nb: Ogni aggiunta o cambio puo costare da un mmimo di € 1,50 ad un max di € 3,00
*Prodotto surgelato. Allergeni esposti al banco.
Coperto € 1,50

€ 14,00
€ 17,00
€ 17,00
€ 15,00
€ 16,00
€ 15,00
€ 16,00
€ 14,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 16,00
€ 36,00
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Panini

Hamburger: Hamburger, pomodoro, insalata, Ketchup

Chees: Hamburger, formaggio, pomodoro, insalata, salsa rosa
CheesBacon: Hamb., formaggio, bacon, pom., insalata, salsa rosa
Big Horse: Cavallo, insalata, pomodoro

Hot Dog: Wiirstel, crauti, senape

Capriccio. Bacon, formaggio, insalata, pomodoro, salsa rosa
Pollo’s: Cotoletta, insalata, pomodoro, salsa rosa

Asterix: Melanzane, zucchine, formaggio, maionese, patatine*
Puzzy: Patatine*, gorgonzola fuso, bacon, salsa rosa

Obelix: Salsiccione, cipolle, patatine*, ketchup

Ginevra: Hamb., radicchio, gorgonzola, cipolle, salsa rosa, patatine*

Maxi Bacon Burger: Doppio Hamburger (300 g.), uovo, bacon,
form., pom., Ketc. ( patatine® a parte)

nb: Ogni aggiunta o cambio puo costare da un minimo di € 0,50 ad un max di € 2,00
*Prodotto surgelato. Allergeni esposti al banco.
Coperto € 1,50

€ 7,00
€ 8,00
€ 8,50
€ 8,00
€ 8,00
€ 7,50
€ 8,50
€ 8,00
€ 8,00
€ 9,00
€ 10,00
€ 13,00
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Dolci della casa

Panna cotta frutti di bosco
Panna cotta al cioccolato
Panna cotta al caramello
Tiramisu alla nutella
Tiramisu mignon alla nutella
Strudel di mele

Seadas miele

Seadas zucchero

Cheesecake

Cafte
Cafte dec

€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 3,00
€ 6,00
€ 5,50
€ 5,50
€ 6,00

€ 1,00
€ 1,00




Laphroaig
Glenmorangie
Lagavulin
Oban
Bowmore
Glenlivet
Dalwhinnie
Talisker
Ardbeg
Glenfiddich
Tamnavulin
Jura

Caol 1la
Nikka

€7,00
€ 10,00
€ 11,00
€ 11,00
€8,00
€850
€ 10,00
€8,00
€ 11,50
€8,00
€ 6,00
€7,00
€ 10,00
€ 11,00

Serviti con Acqua fresca e Cioccolato Fondente
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Bachus und Gambrinus.

Nach Agquarellen von Prof. G. Sturm.

Verl. v. Jul. Hoffman, Stuttgart







In un antico palazzo al centro di Thiest, a fianco alla chiesa di Sant’ Antonio del X VI sec., nelle
cul cantine in pietra si stagionavano 1 celebri formaggi del Mejlogu sin dal 1850, nasce 1l
birrificio artigianale ISOLA inaugurato il 15 Dicembre 2017.

Oggi, completamente ristrutturato, il palazzo del birrificio ISOLA si dispone su vari piani, fra
cul un’ampia cantina sotterranea con volte in pietra viva, dove sono state ricavate le ampie sale
della birreria per la mescita al pubblico ¢ il salone per feste private.

GOLDEN ALE: Birra ad alta fermentazione in stile inglese.

Si presenta con un'intensa colorazione dorata e un profumo delicato fruttato e floreale. Il corpo
¢ leggero, al palato le note maltate si fondono con quelle agrumate e floreali derivanti dal mix
di luppoli americani ed inglesi, creando un gusto vivace ed un finale secco e amaro. Birra
leggera ma di carattere!

APA: Birra ad altra fermentazione, dalla colorazione ambrata. Al naso sentori fruttati e
agrumati derivanti dalla luppolatura americana. Al palato, il corpo ¢ leggero ¢ le note
caramellate del malto fanno da contraltare all'amaro del luppolo, creando nel complesso un
gusto rotondo ed equilibrato.

SESSION IPA: Birra ad alta fermentazione, dal colore leggermente ambrato. L'aroma ¢
un'esplosione di agrumi e frutta tropicale che si presenta in tutta la sua vivacita anche al palato.
Il corpo leggero, il basso tenore alcolico e la freschezza del luppolo che persiste nel finale
amaro, ne fanno una birra leggera, dissetante € beverina.

0,30 0,40 0,50
Golden Ale: Bionda, artig., cruda 4,7% €4,00 €5,00 € 6,00
American Pale Ale: Ambr., artig., cruda 5,5% € 4,00 €5,00 € 6,00
Session IPA: Ambr., artig., cruda 4,2% €4,00 €5,00 € 6,00
Coffee Stout: Nera, artig., cruda 4,2% € 4,50 € 5,50 € 6,50

-
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MARDUK
BREWER

Birrificio Agricolo
di Sardegna

& |

| T— P

Birra Marduk

Birra Agricola, cruda, prodotta a Irgoli

Dalla terra al bicchiere.
Le birre Marduk nascono da un’accurata selezione delle materie prime che si producono
direttamente in azienda. Coltiviamo in Sardegna orzo da birra e diverse varieta di luppolo,
chiudendo la filiera produttiva integralmente sotto il nostro controllo.

Sardinian Pilsner: Birra chiara a bassa fermentazione, dal sapore delicato, floreale e
leggermente amaro

Sardinian Pale Ale: Birra Ambrata ad alta fermentazione con un mix di malti caramello e
luppoli dal profumo citrico e fruttato.

Sardinian Ipa: Birra ambrata scura ad alta fermentazione con abbondante luppolatura a freddo
in dry hopping.

Sardinian Altbier: Birra Rossa ad alta fermentazione con malto tostato € abbondante luppolata
in bollitura, buon equilibrio tra dolce € amaro.

0,30 0,40 0,50
Sardinian Pilsner: Bionda, artig., cruda 5,0% € 5,00 € 6,00 € 7,00
Sardinian Pale Ale: Ambr., artig., cruda 5,5% € 5,00 € 6,00 € 7,00
Sardinian I[PA: Ambr.,, artig., cruda 5,5% €5,00 € 6,00 € 7,00

Sardinian Altbier: Rossa, artig., cruda 6,0% €5,00 € 6,00 € 7,00

-




BIRRIFICIO ARTIGIANALE

BirraP3 Brewing Company

Birra artigianale, cruda, prodotta a Sassari
11 birrificio P3 brewing company nasce nell’agosto 2012 come primo birrificio nella storia della citta
di Sassari. La sua anima percorre le strade della tradizione anglosassone, 1’artigianalita dei metodi e la
massima attenzione per la qualita dei prodotti utilizzati. Le birre prodotte sono tutte non pastorizzate
e non filtrate.
Riff: Birra dal colore paglierino nella quale luppoli anglo-americani, con note agrumate e retrogusto
secco, si fondono armoniosamente con 1’elegante speziatura belga e una leggera acidita rinfrescante.
Ottima come aperitivo e come estintore per la sete!
S0 Nodi: Birra di colore ambrato chiaro, caratterizzata da evidenti note di malto intensi profumi
floreali agrumati.
SS 131: Birra dal colore chiaro. Si presenta con un elegante aroma in cui le note del malto Pils e del
luppolo Tettnanger si fondono gioia armonia. Birra fresca e facile da bere.
West Coast Sardinia: Birra dal colore dorato chiaro.
Al naso si spalanca uno splendido bouquet aromatico derivato da caratteristici luppoli americani, che
percorrono note di frutta tropicale e frutta a pasta gialla.

0,30 0,40 0,50
Riff: Bianca, artig., cruda 5,5% €5,00 € 6,00 € 7,00
50 Nodi: Ipa, artig., cruda 5,8% €5,00 € 6,00 € 7,00
SS 131: Session Lager, artig., cruda 4,8% €4,00 €5,00 € 6,00
West Coast Sardinia: [PA, artig., cruda 6,6% €5,00 € 6,00 € 7,00

-




PILSNER: La Pilsner rispecchia tutte le caratteristiche di una vera birra di tipo pils in stile
tedesco dal colore paglierino, con 1l suo profumo riccamente luppolato ed 1l caratteristico
sapore amaro. Spillata nel modo giusto sprigiona una schiuma cremosa, compatta e persistente.

WANDANARA: Una weiss in piena regola con 1l 45% dimalto di frumento ed 1 suoi 5 gradi.
Al naso dona tutti gli aromi che ne contraddistinguono lo stile ed alla vista si presenta con un
aspetto velato.

MONACO: Birra stagionale di colore scuro a bassa gradazione alcolica. Anche il luppolo ¢ impiegato
in minore quantita a vantaggio del gusto pieno di malto e caramellato. La schiuma scura e persistente
ne valorizza 1’aspetto.

SCHWARZ.: La nera d’estate! Brassata per gli amanti delle birre nere che non intendono rinunciarvi
nella bella stagione, mantiene il gusto tostato ed il colore delle sorelle invernali rinunciando ad una
parte dei loro gradi alcolici a vantaggio della sua scorrevolezza.

RAUCH: Birra stagionale, prodotta in autunno ed inverno si presenta di colore marrone scuro. Il
profumo ¢ quello tipico delle affumicate con 1l malto rauch spinto fino al 60% del totale in ricetta.
IPL: Birra “fuori stile”, una IPA ma lagerizzata ricca di luppoli tedeschi, americani ed inglesi che
creano un profumo intenso erbaceo agrumato ed a tratti terroso.Il nome richiama il lago Omodeo per la
sua territorialita e la sua maestosita. La birra si presenta tra il rosso e 1’ambrato.

SESSION RIVER: Sulla falsa riga della IPL una session profumata, leggera e scorrevole con i suoi
4,2 gradi alc. ed il colore giallo chiaro. E’ prodotta stagionalmente tra la primavera e 1’estate,
anch’essa richiama il territorio nel nome. Il River infatti ¢ il Fiume Tirso che con le sue correnti
stagionali sfocia nel lago Omodeo dopo aver scolpito la roccia scavando il grosso canyon.

0,30 0,40 0,50
PILSNER: Bionda, artig., cruda 5,0% € 4,00 €5,00 € 6,00
WANDANARA: Weizen, artig., cruda 5,0% € 5,00 € 6,00 €7,00
MONACO: Rossa, artig., cruda 5,0% € 5,00 € 6,00 €7,00
SCHWARZ.: Nera, artig., cruda 4,5% € 5,00 € 6,00 €7,00
RAUCH: Affumicata, artig., cruda 5,5% € 5,00 € 6,00 €7,00
IPL: IPA Lager, artig., cruda 5,5% €5,00 € 6,00 € 7,00

’ SESSION RIVER: Session lager, artig., cruda 4,2% € 5,00 € 6,00 €7,00




Vino

Rosso al bicchiere o bianco

Bottiglia rosso o bianco

Bibite
Coca cola
Coca zero
Aranciata
Sprite
Acqua naturale

Acqua gassata

€ 4,00

€ 18,00

€2,50
€2,50
€2,50
€2,50
€ 1,50

€ 1,50




Digestivi

Montenegro € 3,50 Sambuca € 3,50
Ramazzotti € 3,50 Liquirizia € 3,50
Averna € 3,50 Grappa Bianca € 3,50
Jagermeister € 3,50 Grappa Barricata € 3,50
Cynar € 3,50 Acquavite € 3,50
Branca Menta € 3,50 Mirto Rosso € 3,50
Fernet Branca € 3,50 Mirto Bianco € 3,50
Unicum € 3,50 Limoncino € 3,50
Petrus € 3,50 Crema Limone € 3,50
Amaro del Capo € 3,50 Bailey’s €3,50
Amaretto Saronno € 3,50 Rum € 7,00

(servito con cioccolato fond.)

>




Piatti Mix piccoli

Geremia: insalata, pomodoro, mais, tonno, mozz., olive
Willer: stufato di salsiccia, fagioli, crostini
Pippo: hamburger, patatine*

HB: wiirstel, crauti

Artur: cavallo, melanzane

Colazione: uovo, bacon, patatine*®
Cavalieri: wiirstel, patatine™®

Lancilloto: salsiccione, melanzane, patatine*
Lardo: lardo di colonnata, pomodori
Patatine: porzione di patatine*

Crocchette: crocchette di verdure

Omelette: con contorno

Morgana: melanzane, belga, radicchio, funghi,
crocchette di verdure

nb: Ogni aggiunta o cambio puo costare da un mmimo di € 1,50 ad un max di € 3,00

*Prodotto surgelato. Allergeni esposti al banco.

i Coperto € 1,50

€ 9,50
€ 10,00
€ 10,00
€ 9,50
€ 10,00
€ 7,50
€ 8,50
€ 10,00
€ 8,00
€ 5,00
€ 6,00
€ 10,00
€ 10,00
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